
 

Kürbiskarte 

Kürbiscremesuppe (B)	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 €  7,90 

Kürbisrisotto (B)	 	 € 18,20 

+ Gebratene Riesengarnelen (B,C)	 	 € 22.90 

Pfannenrösti überbacken (B,G) 
Kürbisragout / Käse / Salatbouquette	 	 € 17,40 

Rehbraten (A,B,F,G) 
Kürbisspätzle / Sauerkirschsoße	 € 26,80 



 

Aperitif  

Aperol Spritz (2)	 0,2 l	 €  7,20 
Erdbeer Spritz	 0,2 l	 €  7,20 
Limoncello Spritz	 0,2 l	 €  7,20 
Lavendel Spritz (2)	 0,2 l	 €  7,20 
Hugo	 0,2 l	 €  7,20 

Suppen und Vorspeise 

Rindsbouillon (A,F) 
Leberspätzle / Gemüsejulienne	 	 €  6,80 

Riesengarnelen (A,C) 
Knoblauch-Chili-Öl / Kirschtomaten 
ofenfrisches Steinofenbaguette / 5 Stück	 	 € 13,80 

Dreierlei Aufstrich (A,B,D) 
Obazda / Griebenschmalz / Radieserlkas 
Bauernbrot	 	 € 10,70 

Immer Samstags und Feiertags 

Krustenbraten (A,F,L) 
von Schulter und Bauch / im Reindl serviert 
Serviettenknödel /Bayrisch Kraut / Johann-Auer-Dunkelbiersoße	 € 17,40 



Hauptgerichte 

Zart geschmorte Ochsenbackerl (F,L) 
Kartoffelgratin / Ratatouille / Rotweinsoße	 	 € 27,60 

Zwiebelrostbraten (F,L) 
Balsamico-Zwiebelmarmelade / Rotweinsoße / Röstkartoffeln	 € 27,80 

Rinderlendensteak (B) 

Pommes Frites / Kräuterbutter	 € 24,50 

Hirschrücken (F,G) 
Karamellisierten Maronen / Kräutergnocchi / Thymian-Wacholder-Jus	 € 33,90 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb (A,L) 

Pommes Frites oder Kartoffel-Gurkensalat / Wildpreiselbeeren	 € 25,50 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ (A,L) 
Pommes Frites oder Kartoffel-Gurkensalat / Wildpreiselbeeren	 € 16,20 

Rindergulasch „Fiaker Art“ (A,F,H) 
Spiegelei / Serviettenknödel	 € 19,90 

Schweinefilet (A,B,G) 
Spätzle / Waldpilzrahmsoße	 € 21,60 

Maishähnchenbrust vom Grill (A,I,L,M) 
Knackiges Asia-Gemüse / Teriyakisoße / Jasminreis	 	 € 19,80 

Hausgemachte Bratensülze 
Bratkartoffeln	 	 € 14,80 
+ Spiegelei (G)	 	 € 16,80 

Waldpilzrisotto (B,)	 	 € 18,20 

+ Gebratene Riesengarnelen (B,C)	 	 € 22.90 

Saiblingsfilet vom Grill (A,I,L) 
Tagliatelle / Marktgemüse / Zitronen-Weißweinschaum	 	 € 25,60 

Riesengarnelen (A,C) 
Knoblauch-Chili-Öl / Kirschtomaten 
ofenfrisches Steinofenbaguette / 11 Stück	 	 € 25,80 



Salate 

Kleiner Salatteller	 	 €  6,20 

Großer gemischter Salat / Ofenfrisches Steinofenbaguette (A,B,L)	 € 10,40 

+ Gebratene Riesengarnelen / Sweet Chili Marinade (C)	 	 € 19,80 

+ Maishähnchenbrust vom Grill / Teriyakisoße (M)	 	 € 17,80 

+ Lendensteak (150 g)	 	 € 23,20 

wählen Sie Ihr Dressing 

- Balsamicodressing 
- Hausdressing „French Style“ (A,B,G) 
- Essig & Öl zum selbst anmachen 

Vegetarische Gerichte 

Hausgemachte Käsespätzle (A,G,B) 
Röstzwiebeln / Kirschtomaten	 	 € 15,80 

Brezenkasknödel (A,B,G) 

Waldpilzrahmsoße	 € 16,40 

Brotzeiten 

Bayrischer Wurstsalat (A,B,F,L,G,H) 
Lyoner und Regensburger / Zwiebeln / Ei / Bauernbrot	 	 € 10,80 

Schweizer Wurstsalat (A,B, F,L,G,H) 
Lyoner und Regensburger / Emmentaler / 
Zwiebeln / Ei / Bauernbrot	 	 € 11,80 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen in einer Warmhaltepackung!  
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 

Für Beilagen Änderungen bzw. Umbestellungen berechnen wir € 2,50 je Änderung. 



Hausgemachte Dessertspezialitäten 

Bayrisch Creme im Glas (B) 
Himbeermark / Frische Früchte	 	 €  7,50 

Zweierlei Schokoladenmousse (B,G) 
Waldbeer-Ragout / Minze	 	 €  7,80 

Apfelküchle in Zimt & Zucker (A,B,G,D) 
Vanilleeis / Sahne	 	 €  8,90 

Mohn-Quarkstrudel (A,B,D,G) 
Weiße Nougat-Eiscreme	 	 €  7,60 

Apfelstrudel (A,B,D,G) 
Vanillesoße	 	 €  7,40 

Karamellisierter Kaiserschmarrn (A,G,L,) 
Apfelmus / Rosinen	 	 € 14,80 

Premium-Eiscremes Von Carte Dór 

Gemischter Eisbecher 3 Kugeln  
(Vanille, Schokolade, Erdbeere, Banane,  
Weißer Nougat, Pistazie, Salzkaramell) (B) 
Vegan (Mangosorbet, Himbeer-Ingwer-Sorbet)	 	 €  6,80 

+ Schlagsahne (B)	 	 €  7,90 

Heiße Liebe (B) 
3 Kugeln Vanilleeis / Schlagsahne / heiße Himbeeren	 	 €  8,80 

Eiskaffee (11,B) 
Vanille- und Schokoladeneiscreme / Schlagsahne	 	 € 6,80 

Affogato al caffè (11,B) 
1 Kugel Vanilleeis / Espresso	 	 €  4,90 



Biere vom Fass 

Chiemseer Export Hell	 0,3 l	 €  3,30 
	 0,5 l	 €  4,40 
Auerbräu Weißbier	 0,3 l	 €  3,70 
	 0,5 l	 €  4,80 
Biere aus der Flasche 

Auerbräu Dunkel	 0,5 l	 €  4,40 
Chiemseer Hell 0,0% Alkoholfrei	 0,5 l	 €  4,40 
Auerbräu Weißbier Dunkel / leicht	 0,5 l	 €  4,80 
Hopf Weißbier Alkoholfrei	 0,5 l	 €  4,80 
Auerbräu Pils	 0,33 l	 €  3,90 
Radler	 0,5 l	 €  4,40 
Russen	 0,5 l	 €  4,80 
Cola Weißbier	 0,5 l	 €  4,80 

Alkoholfreie Getränke 

Adelholzener Gourmet Wasser 
Spritzig/ Still	 0,25 l	 €  2,90 
	 0,75 l	 €  5,80 
Tafelwasser spritzig / Still	 0,3 l	 €  2,90 
	 0,5 l	 €  3,80 
Soda Zitrone	 0,3 l	 €  3,30 
	 0,5 l	 €  4,40 
Almdudler	 0,35 l	 €  4,10 
Sprite 	 0,3 l	 €  3,90 
	 0,5 l	 €  4,80 
Paulaner Spezi (2,11)	 0,33 l	 €  3,90 
	 0,5 l	 €  4,80 
Fanta	 0,33 l	 €  3,90 
Coca Cola (2,11)	 0,33 l	 €  3,90 
Coca Cola zero (2,6.11)	 0,33 l	 €  3,90 

Rote Fruchtschorle	 0,3 l	 €  3,30 
	 0,5 l	 €  4,40 
Säfte 
Apfel naturtrüb/ Johannisbeere / Orange /  
Holunder / Mango / Maracuja / Rhabarber 
	 0,3 l	 €  3,90 
	 0,5 l	 €  5,50 
Alle Säfte auch als Schorle 
	 0,3 l	 €  3,30 
	 0,5 l	 €  4,40 



Weinschorlen 

Weinschorle Weiß & Rot (L)	 0,25 l	 €  4,60 
	 0,5   l	 €  8,20 

Weißweine 

Grüner Veltliner 2025 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Bründlmayer	 0,2 l 	 € 7,10 
Österreich, Kamptal	 0,75 l	 € 26,00 
trocken 

Grauburgunder 2025 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Pfandturm, Dr. Köhler	 0,2 l	 € 6,80 
Deutschland, Rheinhessen	 0,75 l	 € 25,00 
trocken 

Trinkfluss (Weißburgunder + Riesling) 2025 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Axel Pauly	 0,2 l	 € 7,60 
Deutschland, Mosel	 0,75 l	 € 27,00 
trocken 

Verdejo 2025 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Barón de Ley	 0,2 l	 € 7,60 
Spanien, Rioja	 0,75 l	 € 27,00 
trocken 

Roséweine 

Sand 1 (Zweigelt, Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir) 2024 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Zöhrer	 0,2 l	 € 6,90 
Österreich, Krems	 0,75 l	 € 25,00 
trocken 

Portugieser Weißherbst 2024 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Portugieser	 0,2 l	 € 6,90 
Deutschland, Pfalz	 1,0 l	 € 33,00 
lieblich 



Rotweine 

Blauer Zweigelt 2021 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Bründlmayer	 0,2 l	 € 7,10 
Österreich, Kamptal	 0,75 l	 € 26,00 
trocken 

Cabmerlo (Cabernet Sauvignon + Merlot) 2022 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Pfandturm (Dr. Köhler)	 0,2 l	 € 7,30 
Deutschland, Rheinhessen	 0,75 l	 € 26,00 
trocken 

Primitivo 2025 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Centurio Minor	 0,2 l	 € 7,30 
Italien, Apulien	 0,75 l	 € 27,00 
trocken 

Tempranillo 2022 (L)	 0,1 l	 € 4,40 
Miguel Torres	 0,2 l	 € 8,20 
Spanien, Rioja	 0,75 l	 € 28,00 
trocken 

Schaumwein 

Prosecco (Glera) (L)	 0,1 l	 € 3,90 
Casa Vinicola Bosco	 0,75 l	 € 29,00 
Italien, Venetien 
trocken 

„Alkoholfrei“ (Chardonnay, Glera) (L)	 0,1 l	 € 3,90 
Cantine Sacchetto	 0,75 l	 € 29,00 
Italien, Venetien 
trocken 





Schnäpse & Edelbrände 

Obstler	 2 cl	 €  3,10 
Enzian	 2 cl	 €  3,30 
Ramazzotti mit Eis und Zitrone	 2 cl	 €  4,40 
Cormons Grappa	 2 cl	 €  4,40 
Honig-Eierlikör (G)	 2 cl	 €  3,80 

Anno 1949 

Alte Birne  
Alte Marille 
Alte Himbeere 
Alte Haselnuss (D)	 2 cl	 €  4,90 

Warme Getränke 

Tasse Kaffee (11)	 	 €  2,80 
Haferl Kaffee (11)	 	 €  3,90 
Haferl Milchkaffee (11, B)	 	 €  4,20 
Espresso (11)	 	 €  2,40 
Espresso Macchiato (11, B)	 	 €  3,10 
Espresso doppelt (11)	 	 €  3,80 
Cappuccino (11, B)	 	 €  3,10 
Haferl Cappuccino (11, B)	 	 €  4,20 
Latte Macchiato (11, B)	 	 €  4,20 
Haferl Schokolade mit Sahne (B)	 	 €  4,20 
Haferl Tee	 	 €  3,60 

Alle Milchgetränke auch mit Hafermilch erhältlich € 0,40 Aufpreis 



 

Kleine Chronik vom Burghotel Aschau 

1747/50  
nach Plänen Joh. Bapt. Gunetzrhainers: Bau eines Gerichtsschreiberhaus der Herrschaft 
Hohenaschau durch den Maurermeister Sebastian Steindlmüller von Schlechtenberg und den 
Eisenwerkszimmermeister Hans Häckl vom Lehmbichl, an dessen Stelle bald nach Baubeginn 
Ulrich Pertl von Aufham trat. 

1789 Wird das Gerichtschreiberhaus in ein Anwesen mit Bierschenkgerechtigkeit 
umgewandelt. 

1908 – 1914  
Theodor von Cramer Klett jun. beauftragte u.a. den Heimatstil-Architekten Franz Zell zum 
Umbau des Burghotel Aschau mit neuer Außen- und teilweise neuer Innengestaltung, sowie 
Ausbau des Dachgeschosses. Ebenso wurde die Außenfassade, mit dem Cramer-Klettsche 
Wappen und des Geschlechts derer von Würtzburg angebracht.  

1938 wurde vom Ufa Film der Film „Waldrausch“ (eine Ganghofer-Verfilmung) gedreht. In 
dieser Zeit diente das Haus für viele Jahre zu solchen Zwecken, war dann Sitz der 
Gendarmerie. 

1987 Renovierung vom Altbau  
1989 Anbau bzw. Erweiterung des Burghotel Aschau mit Neubau 



 

In den neunziger Jahren wurden im Burghotel Aschau viele Filmproduktionen beherbergt u.a. 
„Peter & Paul“ mit Helmut Fischer, Hans Clarin, Gundi Ellert, Ilse Neubauer. „Die göttliche 
Sophie“ mit Jan Fedder und Michaela May oder „Der Bergpfarrer mit Stephan Luca, 
Wolfgang Fierek, Doreen Dietel. 

Im Dezember 2014 wurde der Neubau und das Restaurant getrennt und bis 2024 eigenständig 
von Pächtern bzw. Eigentümern betrieben.  

Im Januar 2024 wurde das Restaurant von Familie Heinrichsberger gekauft und 50 Zimmer im 
Neubau angemietet.  

Am 06.04.2025 wurde die Gastronomie wieder unter der Leitung von Familie Heinrichsberger 
eröffnet und der Hotelbetrieb im Neubau mit 65 Doppelzimmern erweitert.  

 


